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BOCCHI SOLUCOES NUTRICIONAIS

A Bocchi Solugcoes Nutricionais € uma

fabrica de ingredientes premium para a
industria de ragae animal, com mais de
26 ‘anos de experiéhcia nho mercado.
Nosso compromisso inabalavel em
fornecer ingredientes da mais alta quali-
dade e eficiéncia. Contando com uma
equipe altamente especializada, a
Bocchi continua a aprimorar suas for-
mulas para atender as necessidades
nutricionais dos animais.
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QUALIDADE E SEGURANCA

CLASSIFICACAO

Fazemos um controle de qualidade
interno da soja, na sua chegada reali-
zamos a classificacao e umidade dos
graos.

TESTE ENZIMATICO

Durante o processamento e na expedi-
¢ao sao realizados avaliagcoes da quali-
dade e efetividade do processo de
desativacao da soja, com analises labo-
ratoriais, cuja os laudos acompanham
o produto em cada lote.
Periodicamente sao realizados testes
laboratoriais, de forma a garantir a
seguranca da soja desativada, com
analises residual de pesticidas, micro-
bioldgicas e bromatoldgicas.



SOJA INTEGRAL DESATIVADA

A nutricao de suinos € um campo de estudo em
constante evolucao. Nesse sentido, a Soja
Desativada desponta como uma opgao promissora.

Ao utilizar a Soja Desativada em formulag¢oes de racoes com alto teor ener-
gético, os beneficios tornam-se evidentes. A facilidade de manipulacao e a
mistura homogénea proporcionadas por esse produto representam uma
vantagem significativa no processo de peletizacao. Isso favorece a aglutina-
¢ao e, por conseguinte, a conformacao dos pellets, resultando em um forne-
cimento de ragcoes mais uniformes aos animais.

PRAZO DE VALIDADE:
90 DIAS A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO

FORMA FiSICA:
GRANULADA
NiVEIS DE GARANTIA
UMIDADE (MAX) 130,00 glkg
PROTEINA BRUTA (MIN) 340,00 g/Kg
EXTRATO ETEREO (MIN) 180,00 g/Kg
FIBRA BRUTA (MAX) 75,00 g/Kg
MATERIA MINERAL (MAX) 60,00 g/Kg
ATIVIDADE UREATICA (Var. pH) (MAX) 0,1
SOLUBILIDADE DA PROTEINA (KOH 0,25%) (MIN) 75,00 %
EXTRATO ETERIO (MIN) 180,00 g/Kg
‘w : ~rae > ; TRATAMENTO
SR RS TERMICO
e do 28z
(&) - ' E)
s
NS T
T
R A




EQUILIBRIO NUTRICIONAL

A soja desativada contribui para um equilibrio nutricional ideal nas die-
tas dos suinos, fornecendo proteina de qualidade e aminoacidos essenci-
ais, favorecendo um crescimento saudavel.

DESEMPENHO REPRODUTIVO

Os nutrientes da soja desativada podem melhorar a saude reprodutiva
dos suinos, contribuindo para taxas de reproducao mais altas e ninhadas
mais vigorosas.

GANHO DE PESO

A inclusao de soja desativada na rag¢ao suina pode resultar emm maior
ganho de peso, maximizando a eficiéncia alimentar e reduzindo o tempo
necessario para atingir o peso de abate.

SAUDE GASTROINTESTINAL E DIGESTIBILIDADE

Com sua rica composicao em energia e proteinas de alta qualidade, a soja
desativada auxilia no equilibrio da flora intestinal, promovendo uma
digestao mais eficiente e prevenindo problemas gastrointestinais. Além
disso, seu perfil em nutrientes essenciais contribui para a manutencao da
saude do sistema digestivo.

QUALIDADE DA CARNE E PRODUTOS SUINOS

A adicao de soja integral desativada as dietas de animais na producao de
carne suina melhora a qualidade do produto final, devido aos nutrientes
bioativos presentes. Isso afeta positivamente a textura, sabor e suculéncia

da carne, resultando em caracteristicas desejaveis nos produtos finais.
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Beto Bocchi - Diretor Geral
Solange Castro - Supervisora de laboratério
Elton Bock - Responsavel Técnico
Marcos Vinicius - Diagramacao
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